NOS COUPES GLACEES

CAFE LIEGEOIS ...oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeenens 6,50€
Glace café, café chaud, chantilly

CHOCOLAT LIEGEOIS .......ccveeveenrenne. 6,50€
Glace chocolat, chocolat chaud, chantilly

COUPE IMPERIALE........cooveeeeeeeeeeeeenne 6,50€
Glace menthe-chocolat, chocolat chaud,
chantilly

DAME BLANCHE.......o e 6,50€
Glace vanille, chocolat chaud, chantilly

COUPE ARDECHOISE .......cccevveveeennennnnn 6,50€
Deux boules vanille, creme de marron,
chantilly

i CARAMELA ...overeeeeeteeereeeteveseeeseasesessssenes 6,50€
— “ Glaces vanille, caramel, nougat,
/' " sauce caramel, chantilly
FRAISE MELBA (€N SQISON) ..cuttutirrmmmsmmmsmmmmmmssmmssmmmsmmsssmssmmssmmssmmssmmssssssssssns 7,00€

Glace vanille et fraises, fraises, chantilly

BANANA SPLIT ... eeiiiiitietiitiiteeeereeteeetetecteceessessssassasssssscsssssssssssssssansnnns 7,00€
Glace vanille, fraise, chocolat, chocolat chaud, banane, chantilly

COLONEL ...t iiiietieteneetenectneeeaeteneetenecennecsnsessnsssnsssassssansssnssssnnssnnsssnns 7,00€
Sorbet citron, vodka

COUPE AMARENA ...t ititittietittetteettteetectettecsecsessssassasssssassssssssssssssssnnsans 6,50€
Glace vanille, amarena, chantilly

COUPE DE GLACE OU SORBET

GLACE ET SORBET : PARFUMS

Vanille, café, chocolat, pistache, fraise, noisette, ananas,
citron, cassis, menthe-chocolat, caramel, nougat,
rhum-raisin, noix de coco, poire, passion

Bougie
ANS 5 d’anniversaire
Supplément chantilly +0,90€, nappage +0,50€, -
liqueur +2,50€ ~ 3,00€

A ) i - t\
Tarifs nets, taxes et service compris (exprimés en euros) !

—



LES DESSERTS LAGORA —

CITRON GIVRE ..ueerceereriessnseseressssnsssnsens 5,50€

COCO GIVRE ... coorerrmresessesnssnsssssssssenas 5,50€

COUPE DE FRAISES (EN SAISON)......... 6,50€

TARTE TATIN MAISON.......cccovmemrmmcnnenens 6,00€
~ Avec une boule vanille, coulis caramel

et chantilly

TARTE AU CITRON MERINGUEE MAISON ... 6,50€
Chantilly, boule citron

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON......... 5,50€

FONDANT AU CHOCOLAT MAISON....... 6,00€
Chantilly, boule vanille

PROFITEROLES ......comiimeirmnrmnrmnssmssnmnnnnns 6,50€
Choux maison, vanille, chocolat chaud,

chantilly

TIRAMISU CLAS SO e e e 6,50€

Cafe, creme de mascarpone,
boudows, amaretto, oeuf, cacao,
sucre

TIRAMISU AU NUTELLA. ........ccoeeeerneenne. 6,50€
Créme de mascarpone, boudoirs, oeuf,
cacao, sucre, nutella, amandes effilées

NOUGAT GLACE AVEC COULIS........ 5,40€

CREME BRULEE MAISON.......ccermne 6,00€
PANACOTTA MAISON ...coomerrmenrensnenns 6,00€
Coulis caramel, chocolat ou framboise

FROMAGE BLANC/CREME .....ccvmuee 4,00€

THE GOURMAND
CAFE GOURMAND



e,

LAGORA

Maurizio Diana, né en Sicile a Canicatti en 1972, est le neuviéme
d'une fratrie de 10 enfants.

Trés jeune, il préférera le travail aux bancs de I'école et c'est en
qualité de garcon de café qu'il fera ses premiers pas dans le
monde de la restauration, observant déja du coin de I'ceil les
pizzaiolos a I’ceuvre...

C'est avec ce méme intérét, qu'en rentrant a la maison, il regarde
sa meére et ses sceurs s'affairer en cuisine a I'heure des repas.
C'est en 1989 a l'age de 17 ans qu'il décide de voler de ses
propres ailes en quittant la Sicile et ses parents afin de rejoindre
ses grands fréres en France a Saint-Etienne.

L'ainé de la famille, Jacky Diana a déja ouvert sa propre pizzeria
a Saint-Etienne (Frascatti) ainsi que Roberto (Le San-Remo).
C'est auprés de Roberto que Maurizio va apprendre le métier de
pizzaiolo qu'il va exercer pendant 12 ans. Puis en 2002, c'est a
son tour d'ouvrir son propre restaurant-pizzeria a Saint-Etienne,
« la Gondola », situé 13 rue Dormoy tout prés de son frére Dino
qui, entre temps, a ouvert la Dolce Vita dans cette méme rue.

En 2014 Maurizio lancera un concept original de food-truck
Italien qui trouvera sa clientéle lors des matchs de L'ASSE au
stade Geoffroy Guichard (La Piccola Palermo).

C'est au printemps 2015 que la ville de Saint-Etienne, dans le but
de redynamiser et de moderniser la base nautique de
Saint-Victor sur Loire procéde a une rénovation compléte du site
et a la création de kiosques. Maurizio, toujours en quéte
d'innovation et de nouveauté, proposera sa candidature et se
verra retenu pour mettre en place son concept
snack-pizzera-gelateria en bord de Loire.

Début 2016 son dernier projet en date se concrétise par le rachat
de la brasserie BORGEOT a deux pas de la gare de Chateaucreux
qu'il rebaptise « I'AGORA » en référence au lieu de
rassemblement antique, et a I'architecture moderne.

L'AGORA a ouvert ses portes le 23 mars 2016 et vous accueille
tous les midis du lundi au vendredi et tous les soirs du mardi au
samedi.

Fermé le dimanche.




LAGORA

Ouvert tous les midis du lundi au vendredi -

Tous les soirs du mardi au samedi i plgz"'\\
Fermé le dimanche RIS g
X ‘s

PLAT DU JOUR FORMULE PIZZA“

Uniquement les midis hors week-end Uniquement les midis hors week-end

g o 10,50€ Y= PIZZADEL ETE AU CHOIX
"~ ACCOMPAGNEE DE SA SALADE

SALADE VERTE, TOMATES, MOZZARELLA,

Fo RM U LE Du M I DI k.8 8 COPEAUX DE PARMESAN, VINAIGRE BALSAMIQUE

Uniquement les midis hors week-end ' X
DESSERT DU JOUR
PLAT DU JOUR
+ " o
DESSERT DU JOUR > 17,00€
15,00€ BN

FORMULE COMPLETE FORMULE BAMBINO

Uniquement les midis hors week-end

ENTREE DU JOUR | Wi SJ{ROP
+ STEACK FRITE
PLAT DU JOUR = ou
PIZZA BAMBINO
g : ouU
DESSERT DU JOUR g SPAGHETTI BOLO
ity i
27| 1BOULE DE GLACE AU CHOIX
18,00€ o
OAE 9,50€
SOIREE KARAOKE RESERVATIONS AU

Tous les jeudis 04 77 80 31 74
thae s g ST N Ve - SRR B

Tous les prix affichés sur cette carte sont nets, exprimés en euros, taxes et service compris.

N
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ENTREES ET ANTIPASTI

MOULES FARCIES. ...t sssssssssssssssssssssssssnsas

Douzaine de moules a la persillade

ESCARGOTS ...t sssssssssssss s ssssssssssssssssssssnsaes

Douzaine d’escargots farcis a la persillade

ASSIETTE DE CHARCUTERIE ITALIENNE .......ccoiieirane

Jambon cru, cornichons, beurre, mortadelle, salami italien, bresaola

TARTARE DE SAUMON ....cooiiiiimerersesssssssssssssssssssssssssssnsanss

Ciboulette, échalotte, citron, sel, poivre, saumon, aneth




MILLEFEUILLE CAPRESE.......rrrnnere s 15,50€

Salade verte, tomates, mozzarella, aubergines, pesto

SALADE DE CHEVRE CHAUD......cccocmerrereererereerssesenens 16,00€

Salade verte, chévre fondu, toasts, gruyére, oignons, tomates

SALADE DE FOIE DE VOLAILLE ........cocrrierrerrreenns 16,50€
Salade verte, tomates, foies de volaille, oignons rouges,
copeaux de gruyere, pignons, vinaigre de framboise

RN 7N 0) X €2 0) 7. 17,50€
Roquette, jambon cru, creme balsamique, tomates cerise,
mozzarella fior di latte, copeaux de parmesan

SALADE DI SALMONE .....oooirerrerrsssssssessesssssssssssnsaes 18,00€

Salade verte et rouge, tomates, saumon fumé, toasts,
oeuf dur, vinaigre balsamique

PPN

o

., v :

2 99/99: T
CAERD A



Suppléments : 1€

Supplément saumon, jambon cru, mozzarella di buffala, viande hachée : 3€

AR

LES PIZZAS -
7 N 0 ) 1 16,00€
Tomates, saumon fumé, oignons, mozzarella di buffala, olives

Apreés cuisson : roquette, tomates cerises, copeaux de parmesan

T R 1Y 7. X 0 13,00€
Tomate, emmental, mozzarella, parmesan, gorgonzola, olives

JX L0 ) ¥ 15,50€

Tomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons, lardons, oignons, tomates cerises,
parmesan, persillade, olives

7 N3 20 €3 1 X 15,50€
Tomate, mozzarella, jambon cru, roquette, parmesan

7 N 3 5 0 12,00€
Tomate, anchois, persillade, olives

AUBERGINES. ... eeccerrieesns s s ssssss s s s e s ssss s e ssssms s s s s smm e s e s smn s s esssmnnsesssmmnsessnnnesensnnnnnens 15,00€
Tomate, mozzarella, aubergines, oignons, ail, parmesan

QN 7. N 3 20 ) 12,50€
Tomate, mozzarella, jambon, olives

Q. N 7./(0 )\ 14,50€
Tomate, emmental, champignons, jambon, oeuf

CALZONE CARBONARA ... etrerricerssssssssesssssssssssssssssssssssssssnsssssmssessnsesssnsessnnssssnnees 15,50€
Tomate, emmental, champignons, jambon, carbonara, oeuf

Q7 N 5 G N0 A 14,50€
Tomate, mozzarella, champignons, chorizo, oignons, permesan, ail, olives

Q7 N S 2 14,50€
Tomate, mozzarella, aubergines, poivrons, artichauts, capres, oignons, ail, olives

Q. N & 2 G 10 1. 14,00€
Tomate, emmental, jambon, champignons, artichauts, capres, olives

Q7 N 2 N 17,00€

Tomate, mozzarella di buffala, saucisse Sicilienne, jambon cru, champignons,
oignons, pesto, parmesan olives

(@l 20 37N L 13,50€
Tomate, mozzarella, jambon, lardons, créme, origan, olives
CHAMPIGNONS ... tcimessisismssrrsssssssessssssesssss s sesssnsssesssnsssasssnsssessansssessansssessnnssenssnnsnens 10,50€

Tomate, emmental, champignons, olives

Tous les prix affichés sur cette carte sont nets, exprimés en euros, taxes et service compris.



CHEVRE CHAUD ...eeeeeeeeeeeeeeeeveresevevstessesmsasasasassssssssnsasasassssssssssssnsnsasassssesssssssnsasasasssaes 13,50€

Tomate, mozzarella, creme fraiche, chévre, origan, olives

L@ 5 1010 3 2.4 1/Z O 14,50€
Tomate, mozzarella, chorizo, artichauts, capres, ail, olives

200 21 72 X3 9,50€
Tomate, emmental, olives

Q] 1110 15 2 g S O 14,50€

Tomate, chévre, miel, roquette, copeaux de parmesan

12N 2 3 28 7 7 15,00€
Tomate, tomates cerises, mozzarella di buffala, champignons, oignons, olives,
pignons, capres

LA GUEPE STEPHANOISE ... esccceereisemssesssmsssssssmsssssssssssesssssssesssnsssesssnsssessnnnees 16,50€
Mozzarella, parmesan, origan, huile d’olives

Apreés cuisson : tomates cerises, mozzarella di buffala, pesto, jambon cru, basilic frais,

copeaux de parmesan

MARGHERITA ...ttt s s 11,00€

Tomate, mozzarella, origan, olives

0% 13 15, G0 12,00€
Tomate, emmental, jambon, olives
1Y . XL 2 /Z2 O T 19,50€

Mozzarella, origan
Apreés cuisson : spianata, jambon cru, mortadelle, pancetta, roquette, mozzarella di buffala,
copeaux de parmesan, créeme balsamique, tomates cerises

7 N 5 20 20V O 15,50€
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, aubergines, oignons, parmesan,
créme fraiche, persillade, olives

PIZZA DE LETE ....oocuceseseseseeseeseessssssssessesessssssssssssssssessssssssssssassssssessssssssassassassssessssssanes 15,00€
Demi pizza au choix accompagnée d’une salade verte, tomate, mozzarella,
copeaux de parmesan, vinaigre balsamique

PIZZA TONY ... oiceiiiiceetsissmesssssssseessmsssesssssssessnsssesssnsssesssnmsseasanmssesssnnsssessnnsssessnnnnesssnnnns 15,50€
Emmental, viande hachée, oignons rouges, oeuf, persillade

L R0 20 7N 13,00€
Tomate, emmental, jambon, champignons, olives

15 XL 1Y 0 J 15,00€
Tomate, mozzarella, saumon fumé, olives

N2 N V40 D 47N 2 ) ) 15,00€

Tomate, mozzarella, reblochon, pommes de terre, lardons, oignons, parmesan
créme fraiche, olives

TARANTELLA ...t s n s s m s n s 14,00€

Tomate, anchois, ail, huile d’olive, basilic, tomates cerises, parmesan

Tous les prix affichés sur cette carte sont nets, exprimés en euros, taxes et service compris.



PASTA

SPAGHETTI

TAGLIATELLE
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RISOTTO

GNOCCHI

SPAGHETTI ALLA MATRICIANA ... sscisssssss s essssssnnss s s s s e ssmmmnees 16,50€
Créme, sauce tomate, oignons, lardons, vin blanc
SPAGHETTI ALLO SCOGLIO.......icericreeressneessssnmessssssms s sessnsssssssnssssessnnes 22,50€

Moules, crevettes, gambas, fruits de mer, vin blanc, persil, tomates cerises, ail,
oignons

PENNE ALLARRABIATA ...t smsas e sn s snsm s 15,50€

Sauce tomate, persil, ail, piments

TAGLIATELLE ALLA CARBONARA ...t rrcerrceesssessesssssssssesns s essnsssssmssessnes 16,50€
Tagliatelles fraiches, lardons, créeme, oeuf
TAGLIATELLE AL SALMONE ... eerrcerresrsssessssssssesssssesssssssessmsssssmsssssnes 18,50€

Tagliatelles fraiches, vin blanc, saumon, creme, tomates

CANNELLONTI ...t ciessssissmssssssss s sessss s sesss s s s assns s esssnms s sassnns s sassnnsssassnnnssnsnnnns 17,50€
Boeuf haché, sauce tomate, feuilles de pates fraiches garnies de farce maison

LASAGNE ALLA BOLOGNESE ... eceicmrireesrsesssssmsesssssessnssessssssssnsssssnsees 18,50€
Feuilles de pates fraiches, bolognaise, mozzarella

AGNOLONI AGORA. ... erccerreresssessssssssssssssssssssssssssmsssssmssessnssssnnsessnnssssnssenns 20,00€

Pates farcies au speak et fontina (fromage italien)
Tomates cerises, basilic frais, creme de parmesan, ail

RISOTTO AUX FRUITS DE MER ...t 23,50€

Moules, vongole, gambas, calamars, vin blanc, persil, ail

GNOCCHI 4 FROMARGES ...t erceeesssrsssssssnsssessssmsssessnms s eessnsssenssnnssssssnnns 17,00€
Emmental, gorgonzola, mozzarella, copeaux de parmesan

GNOCCHI SORRENTO ..ceeiiiiceeriremessessssssssssssssssssssssssssmsssssssssssessnsssssssnsssssssnnas 17,00€
Sauce tomate, parmesan, mozzarella, basilic, copeaux de parmesan

GNOCCHI AU PESTO ....eeccccmeeiciamssiisssssssssssssssssssssssssssssasssssssessnsssssssnnsssnssnnans 17,00€

Huile d’olive, basilic, pignons de pin, copeaux de parmesan

AUCUNE MODIFICATION POSSIBLE SUR LES PLATS

Tous les prix affichés sur cette carte sont nets,
exprimés en euros, taxes et service compris.

Visuel non contractuel



LES VIANDES BREUEES LY SEL TS

ESCALOPE MILANAISE ...t

Escalope de veau panée

ESCALOPE GORGONZOLA.....rrrerere s

Escalope de veau poélée gorgonzola, creme

ESCALOPE CREME & CHAMPIGNONS .....ooeeeeeeeeeeeeeeeeeseens

Escalope de veau poélée, creme, fond de veau, champignons

ESCALOPE AGORA ......ocrerrereennssessessessesssssssssssssssssssssssssssassasess
Escalope de veau panée, jambon cru, mozzarella, gratinée au four
POLPETTES SICILIENNES MAISON.......ccccviverrmrerneresmssessnens 21,50€
Boulettes de boeuf (farce maison) sauce tomate, menthe

ENTRECOTE A LA PLANCHA (300 ZF)..cuerueruersserssesssesssessseens 23,00€
ENTRECOTE AU POIVRE VERT (300 BI) e 25,00€
Créme, poivre vert

FILET DE BOEUF AUX MORILLES (250 8T) -.ecevevereresesereseseenes 30,50€

A la plancha, ail, morilles et creme
Prévoir 20 minutes pour les cuissons «a point» et «bien cuit».

POISSONS FRAIS

SAUMON A LA PLANCHA SAUCE VIERGE ........ccooeveumreurennnes 25,50€
ESPADON A LA PLANCHA SAUCE VIERGE.......cccocevrurrernenn. 25,50€
THON A LA PLANCHA SAUCE VIERGE ........covereueerrerenenrenans 25,50€

1 garniture au choix :

Frites OU Spaghetti Napolitaine OU salade mixte

AUCUNE MODIFICATION POSSIBLE SUR LES PLATS Ak

B
e

3, S Visuel non contractuel




APERITIFS ALCOOLISES

BIERES

Martini 4cl .................... 5,00€ Kir 12cl ...cooeeeecireeeceeeees 5,00€ Heineken 25c¢l ............ 5,00€
Pression
Marsala 4cl .................. 5,00€ Moscato d’Asti 12c¢l ....... 6,50€
Amande Heineken 50cl ............ 8,00€
Whisky 4cl ........cceeeeee... 7,50€ Pression
Porto, Suze 4cl ............ 5,00€ Clan Campbell
Affligem 25cl .............. 5,50€
Chambeéry 4cl .......cceunun 5,00€ Whisky soda 4cl ............. 8,00€ Blonde pression
Limonade, Coca, Orange
Campari 4cl ........cceeeeee 5,00€ Affligem 50cl .............. 9,00€
Whisky Jameson 4cl ...... 9,00€ Blonde pression
Ricard, Pastis 2cl ........ 5,00€
Jack Daniel’s 4cl ............ 9,00€ Monaco 33cl............... 5,50€
Tomate 2cl ........ccoveeenunn 5,00€
Malibu 5cl ........ccceeeeueeeee 7,50€ Moretti 33cl................ 6,50€
Perroquet 2c¢l .............. 5,00€
Malibu ananas 5cl .......... 8,00€ Peroni 33cl ................. 6,50€
Mauresque 2cl ............ 5,00€
Bacardi 5cl ..................... 7,50€ Desperados 33cl........ 7,00€
Americano 4cl ............. 5,00€ Carta Blanca
Leffe 33cl........ccceeenneee 7,00€
Muscat 4cl ................... 5,00€ Bacardi Coca 5c¢l ........... 8,00€ Brune bouteille, blonde
Vodka Orloff 5cl .......... 8,00€ Bacardi 5c¢l .........cccccueee. 9,00€ Hoegaarden 33cl........ 7,00€
Carta Oro Blanche bouteille
Vodka orange 5cl ........ 8,50€
Kir royal 12cl .................. 9,00€
Gin Larios 5cl .............. 8,00€
La coupe 12cl ......ccovviunnn 8,50€
Gin tonic 5cl ................ 8,50€
Gin Hendrick’s 5cl ....... 9,00€ "
o Fraise, menthe, orgeat g :
o ) ’ ) Ll < ~
G cassis, péche, kiwi, = Créme de péche, § siat'f";'tsm:%e I‘I’” ‘;i‘:'te
% caramel, grenadine, ‘r cassis, framboise, L = Ie gl e eg4 5‘(’)€
n citron, cerise, framboise, 8 chataigne, mire e o 2
'-_'IJ violette, pamplemousse L I £ o7 [ 6,00€

BOISSONS — BOISSONS

Sirop 33Cl.ueeeeeecieerennees 2,50€ CHAU DES
Jus de fruit 25cl ........... 4,00€ Café TEO......cccceeeeeeenne. 2,00€
Granini : Poire, abricot, 100% Grand Arabica .
ananas, orange, tomate
fraise, pomme Déca TEO .....cccceeeumneee 2,00€
Sans Solvants
Orangina 20cl.......ccueeees 4,00€
Thé, infusion................. 2,80€
Coca-Cola Zéro 33cl ... 4,00€
Cappuccino..........cccceeue 3,50€
Sprite 20cl ......cccvvvveeeens 4,00€
Café double.................. 3,50€
Schweppes 25cl........... 4,00€
Tonic, Agrum’
Bitter 10cl..................... 4,00€
Fuzetea 25cl................. 4,00€ D I G ESTI FS
: Italien 5cl...................... 6,00€ Francais 5cl.................. 6,00€
Badoit 33cl .......cccccuuunnes 4,00€ Grappa, Sambuca, Get 27, Cognac, Rhum,
Red Bull 25c¢l 6.00€ Limoncello, Sputnik, Poire William, Baileys,

Amaretto, Averna Armagnac

Tous les prix affichés sur cette carte sont nets, exprimés en euros taxes et service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



®
VINS ROUGES W LAGORA —

75cl 37,5cl 15cl

RAPITALA IGT Nero d’Avola 26,00€ 12,50€ -
NERO D’AVOLA

Vin couleur rubis, avec des senteurs de fruits mars

au goat harmonieux, intense et typique

LES FOUQUIERES AOP Cotes du RhONEe .....cceeevreermmrmesmmsmmsnmsnmsnnsnnnsses 24,00€ 11,50€ 5,50€
LES FOUQUIERES

Un Cotes du Rhone flatteur sur des aromes de fruits intenses

et de tanin soyeux

SORRENTINO ROSSO DOC Lacryma Christi del VeSuvio ........ceeeereeans 28,00€  13,50€ -
DOMAINE PRADELLE

Un vin rouge typique de son appellation aux aromes de

fruits rouges confits

LUMA - NERO D’AVOLA IGT terre SiCilienne ....ccoueeeusesessesssessesessessaseans 29,50€ - -
CANTINA CELLARO

La saveur du soleil Sicilien dans un vin qui révéle le caractére

du cépage Nero d’Avola

LES FAGOTTES AOP Saint-JOSEPh .....cceecerieriesassessessnssssnssssssssssnssssssssssnsanss 29,50€ 14,50€ 6,50€
Un vin rouge typique de son appellation aux aromes de
fruits rouges confits

LILIUM TOSCANE oooeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeseasessessemseeaseaseasessesseneemeees 29,50€ - 6,50€
MELINI FATTORIE

CORIBANTE SOLENTO IGT 14,5 % VOL. evuevvueeussessesssessesssessessssnseessenssesens 28,50€ - 1
SIRAH - MALVASIA NERA

COTE-ROTIE i AR . 60,00€

LES VINS EN PICHET

50 cl
ROUGE 11,00€
Cave des Neuf Clés
« Merlot »
ROSE 11,00€
Cave des Neuf Clés
« Syrah/ Grenache »
BLANC 11,00€

Cave des Neuf Clés
« Sauvignon »



VINS ROSES LAGORA ——

75 cl 37,5 cl 15 cl
ROSE DEL ESTATE IGP R0Sé del EStAte weeuuemmeeeeeeeeesseeeseesseeeseesseesseesseens 21,00€ - 5,50€

Un vin trés frais et fragant avec des senteurs de cerise
particulierement savoureux, frais et fruité.

CUVEAE VILLAGE AOP Co6te de PrOVENCE ......cccuescusesssssssmssssmscssssssssssssssses 28,006 13,50€ 6,50€
LES MAITRES VIGNERONS - PRESQU’ILE DE SAINT-TROPEZ
Un rosé élégant et équilibré parfait en toute occasion

PINOT GRIGIO 2018 IGT Gris 11,5 % VOl covesrrrreesesesesesesesssesssssssssssesnas 28,00€ - 6,50€
PROVINCIA DI PAVIA

VINS BLANCS

75 cl 37,5 cl 15 cl

VIOGNIER SIGNATURE PAUL MAS IGP Pays d’OC ....cccooeeereeeemrnnes 28,00€ - 6,00€
Vin d’exception dominé par I’élégance des fruits

LUGANA TENUTA MAIOLOQO DOC LUGANA ..cccoerermrereermsasseesesnsassesssnsns 27,00€ - 5,50€
Un vin blanc trés expressif et plein de finesse

UBY N°4 Cotes de Gascogne 2018 11% VOL. ccccceereeriersessnssnssssssessassnssassnsssssns 28,00€ - 6,50€
GROS & PETIT MANSENG

VINS PETILLANTS

75 cl 37,5 cl 15 cl

LAMBRUSCO EMILIA ROSSO DOLCE ... eeeeeeceeeereeeeesneans 21,006  11,50€ -
IGT Lambrusco Dell Emilia - MEDICI ERMETE ET FIGLI

Un vin rouge pétillant délicatement acidulé accompagné

d’arémes de fruits rouges gourmands

MOSCATO SCANA VINO VSAQ-SPUMANEE ...ceureeesssssssmsssmmsssssssssssasssssssas 24,00€ - 6,50€
PERLINO OPTIMA
Une jolie bulle sur un fruit gourmand et un sucre discret

VEUVE RENARD DE BEAUMONT BRUT AOP Champagne ..........oucoumsemscscusessessessenss 90,00€
CHAMPAGNE AUTREAU
~ Un joli Champagne sur le fruit et la fraicheur

Blanc de Blanc




