RISTORANTE pIZZERlA L,AG@RA CHEZ MAURlZlO

OUVERT TOUS LES MIDIS

12H /13H45

TOUS LES SOIRS DU
T19H/22:30 WEEK-END
23 H
FERME
RESERVATIONS AU PLAT DU JOUR
% Uniquement les midis hors week-end
I12.00¢€

FORMURBE DU MIDI

Uniquement les midis hors week-end

PLAT DU JOUR

o @ 0477803174

N N\\\\\\\

(/jm

Ko
+
FORMULE COMPLETE BESSERT.- DL ]OUR
Uniquement les midis hors week-end 17. 00 €
ENTREE DU JOUR
+
PLAT DU/JGRIR
+
=R N FORMULE BAMBINO
20.00¢€ ®\\\\\\ UN SIROP
RN +
STEACK FRITES
ou
~AIREE ‘ PIZZA BAMBINO
Wm F‘g . ou
T jy _ SPAGHETTI BOLO
' 1 \d 1'¢, o
AV A RAY A A 1 BOULE DE GLACE
AU CHO/lgs
T1o.00 €

TOUS LES
JEUDI

Offre réservée uniguement
aux enfants \)

45%5“ !Maizn Z Tous les prix affichés sur cette carte sont nets, exprimés en euro, taxes et service compris.



ET
ANTIPASTI

I15.50€
o Salade verte, tomates, mozzarella, aubergines,
pesto
15.50€
e Douzaine d’escargots farcis a la persillade
18.50€
e Jambon cru, cornichons, beurre, mortadelle,
salami italien, bresaola
24.50€
e Ciboulette, échalotte, citron, sel, poivre,
saumon, aneth
18.50€
e Tomate cerise, thon, ceuf, sel, poivre
Tomate, salade verte
20.50€

o Tomate cerise, basilic, huile d’olives, sel,
poivre, creme de truffe, roquette, burrata
cremeuse, pain pizza tresse
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SALADES

Salade verte, tomates, mozzarella,
aubergines, pesto

Salade verte, chévre fondu, toasts,
gruyere, oignons, tomates

Salade verte, tomates, foie de
volaille, oignons rouges, copeaux
de gruyére, pignons, vinaigre de
framboise

Roquette, jambon cru, créme
balsamique, tomates cerise,
mozzarella fior di latte,
copeaux de parmesan

Salade verte et rouge, tomates,
saumon fumé, toasts, ceuf dur,
vinaigre balsamique

Salade iceberg, poulet, copeaux
de parmesan, croutons, sauce
césar

RISTORANTE pIZZERIA L’AG@RA CHEZ MAURIZIO

B

17.50€

17.50€

18.50¢€

18.50¢€

2\OL B0\

17.50€C

laces | /Maison



Supplément :

1€

Supplément : saumon, jambon cru, burrata

,viande hachée : 3 €

PlZZAS

Tomates, saumon fumé, oignons, mozzarella,
olives

Apreés cuisson : roquette, tomates cerises,
copeaux de parmesan, burrata

Tomate, emmental, mozzarella, parmesan,
gorgonzola, olives

Tomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons, lardons,
oignons, tomates cerises, parmesan, persillade, olives

Tomate, mozzarella, jambon cru, roquette,
parmesan

Tomate, anchois, persillade, olives

Tomate, mozzarella, aubergines, oignons, ail,
parmesan

Tomate, mozzarella, jambon, olives

Tomate, emmental, champignons, jambon, oeuf

Tomate, emmental, champignons, jambon,
carbonara, oeuf

Tomate, mozzarella, champignons, chorizo,
oignons, parmesan, ail, olives

Tomate, mozzarella, aubergines, poivrons,
artichauts, capres, oignons, ail, olives

Tomate, emmental, jambon, champignons,
artichauts, capres, olives

Créme, mozzarella, gorgonzola, viande hachée,
piment, olives, parmesan

Tomate, mozzarella, jambon, lardons, créme,
origan, olives

LAGORA

17.

14.

16.

I5.

I2.

16.

13.

Iy5.

16.

Iy5.

16.

B 5>

17.

14.

so€

so€

so€

so€

so€

so€

so€

so0€

so€

so0€

s0€

so€

so€

so€

Tous les prix affichés sur cette carte sont nets, exprimés en euro, PjgN P]€ZZA
.00

taxes et services compris.



I4.50€

e Tomate, mozzarella, creme fraiche, chévre, origan, olives

11.50€
e Tomate, emmental, champignons, olives

I5.50€
o Tomate, mozzarella, chorizo, artichauts, cépres, ail, olives

Io-%0€
e Tomate, emmental, olives

I5.50€

e Tomate, chévre, miel, roquette, copeaux de
parmesan

16.50€

e Tomate, tomates cerises, mozzarella di buffala, champignons,
oignons, olives, pignons, capres

17.50€

e Mozzarella, parmesan, origan, huile d’olives
Aprés cuisson : Tomates cerises, burrata, pesto, jambon cru, basilic
frais, copeaux de parmesan

IT.50€
o Tomate, mozzarella, origan, olives

I2.50€
e Tomate, emmental, jambon, olives

20.50¢€

e Mozzarella, origan

Aprés cuisson : spianata, jambon cru, mortadelle, pancetta, roquette,
burrata, copeaux de parmesan, creme balsamique, tomates cerises

16.50€

o Tomate, mozzarella, jambon, champignons, aubergines, oignons,
parmesan, créme fraiche, persillade, olives

16.50€

e Demi pizza au choix accompagnée d'une salade verte, tomate, mozzarella,
copeaux de parmesan, vinaigre alsamique

16.50¢€

o ‘Emmental, viande hachée, oignons rouges, oeuf, persillade

13.50¢€

+ Tomate, emmental, jamben, champignons, olives

16.50€

e Tomate, mozzarella, saumon fumé, olives

17.50€

e Tomate, mozzarella, reblochon, pommes de terre, lardons, oignons, parmesan,
créme fraiche, olives

I5.50¢€

e Tomate, anchois, ail, huile d’olive, basilic, tomates cerises,
parmesan




LAGORA
1A

17.50€
e Sauce tomate, créme, oignons, lardons
24.50€

* Moules, crevettes, gambas, fruits de mer,
persil, tomates cerises, ail, oignons

16.50€

e Sauce tomate, persil, ail,
piments

e Tagliatelles fraiches, lardons,
creme, oeuf

E 16.50€

18.50€
e Tagliatelles fraiches, saumon, créme,
tomates
17.50€
o Boeuf haché, sauce tomate, feuilles de pate fraiche
garnies de farce maison
18.50€
o Feuilles de pate fraiche, bolognaise, mozzarella
1I9.50¢€
o Pates farcies au speak et fontina (fromage italien)
Tomates cerises, basilic frais, créme de parmesan, ail
21.50¢€
e Mozzarella, créme fraiche, épinard, sel, poivre, noix
de muscade
24.50€
« Moules, vongole, gambas, calamars, persil, ail
oS

« Emmental, gorgonzola, mozzarella,
copeaux de parmesan

17.50€ PAIN PIZZ A

e Sauce tomate, parmesan, mozzarella, 3.00 €
basilic, copeaux de parmesan

17.50€

o Huile d’olive, basilic, pignons de pin,
copeaux de parmesan

5"/ AUCUNE MODIFICATION POSSIBLE SUR
G |1 LES PLATS +

Tous les prix affichés sur cette carte sont nets, exprimés en euro, taxes et services compris.



LAG®ORA
VIANDES

e Escalope de veau panée

21.50€
e Escalope de veau poélée gorgonzola, créme
271/50€
e Escalope de veau poélée, créme, fond de veau,
champignons
21.50¢€
e Escalope de veau panée, jambon cru,
mozzarella, gratinée au four
22.50¢€
e Boulettes de boeuf (farce maison) sauce tomate,
menthe
25.50¢€
27.50€
o Créeme, poivre vert
34.50€

o Alaplancha, ail, morilles et créme
Prévoir 20 minutes pour les cuissons «a point» et «bien cuit».

B FRAIS

26.50€

26.50¢€

26.50€

PAIN PIZZA 3.00€
GARNITURE AU CHOIX -

Frites OU Spaghetti OU salade
mixte

¥ + (AUCUNE MODIFICATION POSSIBLE SUR t +

; <+ LES PLATS + 50/%%?



LAGORA

ALCOOLISES RES

- Heineken 25cl s.00€
Martini 4cl s.00€ Kir 12cl 5.00€ Pression
Marsala 4cl 5.00€ Moscato d’'Asti 12cl SNy o € Helrﬁgks?i:,,SOd 8.00€
Amande .
Whisky 4cl 7.50€  Affligem 25cl 5.50€
Porto, Suze 4cl s.00€ Clan Campbell Blonde pression
Chambéry 4cl s.00€ Whisky soda 4cl 8.00€ Affligem 50cl 9.00€
Limonade, Coca, Orange Blonde pression
Campari 4cl .oo0€ :
p y Whisky Jameson 4cl 9.00€ Monaco 33cl s.50€
Ricard, Pastis 2cl e
0 s.00€ Jack Daniel’s 4cl 9.00€ Morei i -
Tomata 2cl s.00€ i
Sz e 8.00€ Peroni 33cl 6.50€
Perroquet 2cl s.00€ Malibu ananas 5cl 8.00€ Yoo dicos el €
7.00
Mauresque 2cl s.00€ Bacardi 5cl 8.00€
9 : Leffe 33cl €
Carta Blanca . 7- 900
AMB Tt EZ A8 T Brune bouteille, blonde
Bacardi Coca 5cl 8.00€
Mussqt Vo = s Hoegaarden 33cl 7.00 €
Bacardi 5cl 9.00¢€
Vodka Orloff 5cl 8.00€ Carta Oro
Vodka orange 5cl 9.00€ i roRaeal] ol 9.00€
Gin Larios 5cl 8.00€ A 2C €
Gin tonic 5cl 8.50€

Gin Hendrick’s 5cl

Fraise, menthe,
orgeat, cassis, péche,
kiwi, caramel,

Badoit verte, Evian,

(réme de péche, San pellegrino
cassis, framboise,

chdtaigne, mire 50cl 4.50€
A5t

Y

LES CREME

grenadine, citron,
cerise, framboise,
violette,

pamplemousse ,/

SONS o

LES SIROPS

soc CHAUDES
Jus de fruit 25cl 4.00€
. . . Café TEO e
. AMOLC)
Granini : Poire, abricot, ST]FS 100% Grand Arabica
ananas, orange, tomate,
fraise, pomme : Déca TEO 2.00€
Italien 5cl Sans Solvants
Orangina 20cl Al @B
Grappa, Sambuca, Thé, infusion 2.80¢€
Coca-Cola zéro 3/ Gacies Limoncello, Sputnik
. ! ! Cappuccino ;.yo€
Sprite 20cl 4.00€ Amaretto, Averna
Café double ;.5’O€
Schweppes 25cl 4_.oo€
Tonic, Agrumes Francais 5cl
Bitter 10cl 4.00€ Get 27, Cognac,
Razehea zecl 4o Rhum, Poire William, 50/
Badoit 33cl 4.00€ Baileys, Amagnac S |
Red BU” 250| 6,00€ Tous les prix affichés sur ce;t:";:::eujc;’natu:e’:s,s::fér‘ii:écso::lot;yl:';ae.rt::::':;dsée’:iiize"s'tampris. L’abus d’alcool est



LAGQORA

ROUGLES

IGT Nero d’Avola "

« NERO D’AVOLA. Vin couleur rubis, avec des
senteurs de fruits mars au golt harmonieux,
intense et typique

AOP Cote du Rhone ' l

e LES FOUQUIERES. Un Coétes du Rhone flatteur sur
des arémes de fruits intenses et de tanin soyeux

AOP Saint-Joseph ' l

e« Un vin rouge typique de son appellation aux
aromes de fruits rouges confits

DOC Région de Véneétie ' '

» Au nez des arémes fruités, vineux (prunes, fruits
rouges) et délicats

EN PICHET

75 CL
11.00€
e Cave des Neuf Clés
« Merlot »
11.00€
e Cave des Neuf Clés
« Syrah/ Grenache »
11.00€

e Cave des Neuf Clés

29.50€

avec modération.

I4.50€ 6.50€
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« S auv I g non » Tous les prix affichés sur cette carte sont nets, exprimés en euro, taxes et l'//
services compris. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer



ROSES

IGP Rosé del Estate

e Un vin trés frais et fragrant avec senteurs de
cerise particuliérement savoureusx, frais et fruité.

AOP Co6te de Provence 28.00€ 13.50€ 6.50€

» Les maitre vignerons-presqu’ile de Saint-Tropez
Un rosé élégant et équilibré parfait en toute occasion

2018 IGT Gris 11.5% vol 28.00¢€ - 6.50€
e Provincia di pavia
75 CL 15 CL
IGP Pays d’'OC 28.00€ 6.00€

* Vin d’exception dominé par I’élégance des fruits

DOC Lugana 27.00¢€ 5.50€
e Un vin blanc trés expressif et plein de finesse
Cotes de Gascogne 2018 11% vol. 28 00€ 6.50€
¢ GROS & PETIT MANSENG

BLANCS

75 CL 15 CL
21.00€ 6.50€
IGT Lambrusco Dell Emilia
» MEDICI ERMETE ET FIGLI. Un vin rouge pétillant
délicatement acidulé accompagné d’arémes de fruits
rouges gourmands
VSAQ Spumante 24.00€ 6.50€
e PERLINO OPTIMA. Une jolie bulle sur un
fruit gourmand et un sucre discret
26.00¢€ 6.50€
VSAQ Spumante
e Un vin pétillant italien produit dans le
nord-est du pays

AOP Champagne 9o0.00€

« CHAMPAGNE AUTREAU. Un joli Champagne sur le
fruit et la fraicheur

(5;/V
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Tous les prix affichés sur cette carte sont nets, exprimés en euro, taxes et services

compris. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.




